
 

  

 (RFPدرخواست پیشنهاده )

م دعوت به ارائه پیشنهاد  مرکز نوآوری و فناوری غذاهای خاص از پژوهشگران و فناوران محتر

پروژه  در  م همکاری  خود  منتخب  فناوریهای  توسعه  ما  هدف  ارتقاء نماید.  نوین،  های 

راستایی با روندهای نوین جهایی در راستای تحقق وری و کیفیت محصولات غذایی و هم بهره

 . باشد امنیت غذایی پایدار در کشور م

    35425367 -051 

   itcsf@rifst.ac.ir: ایمیل مرکز جهت ارسال پیشنهاده     

مشهد، موسسه پژوهشی علوم و صنایع -بزرگراه قوچان 12مشهد، کیلومتر     

، مرکز نوآوری و فناوری غذاهای خاص  غذایی

mailto:itcsf@rifst.ac.ir
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RFP#6 

 عنوان نیازمندی: 

 تون ی کارخانه کنسرو ماه عات یاز ضا 3امگا  دیتول

 1404ماه  دی 20:  یشنهادهمهلت ارسال پ

 شرح مسئله: 

چون سر، پوست، استخوان و احشاء   ی عاتی درصد( به ضا  60از    شیاز مواد خام )ب  یتون، بخش بزرگ  یماه   یدر فرآور  ژهیوبه  ،ی لاتیش  عیدر صنا

  ن یا  کهیدر حال   گردد؛یم  لیو کود تبد   واناتیح  یارزش مانند غذابه محصولات کم  ای مناسب دفع    یبردارکه غالباً بدون بهره  شودیم  لیتبد

در سلامت قلب، مغز و کاهش التهاب دارند و توجه   یدی( هستند که نقش کلDHAو    EPA)  3امگا    یچرب ضرور  یدهایاس  یمنبع غن  عاتیضا

پسماند    تیریمد  یمؤثر برا  یتنها راهکارنه  عات یضا  نیاز ا  یروغن ماه  ظیاستخراج و تغل  ن،یاند؛ بنابرارا به خود جلب کرده  ییو دارو  یی غذا  عیصنا

 .آوردیبالا فراهم م  یمحور با سودآورمحصولات سلامت دیو تول  ی لاتیش  عیصنا  یریپذرقابت  یارتقا  یبرا  یافزوده است، بلکه فرصت  ارزش  جاد یو ا

 های مورد انتظار: خروجی

 آن  ظیو تغل 3امگا  دیتول -

و    تیفیالزامات کنترل ک  ند، ی، نمودار فرآ(SOP) دیتول  یهادستورالعمل  ، یینها  ونیقابل انتقال به صنعت شامل فرمولاس  ی دانش فن  مستندات  -

 .ثبت محصول یهاه یهمراه با توص ؛ینگهدار طیشرا

 8-7: (TRL) مورد انتظار یفناور ی سطح آمادگ -

 فنی: /علمیالزامات  

 . وری بالا و زمان کوتاه تولید باشدفرآیند یا دستگاه باید اقتصادی، با بهره :صرفه اقتصادی و راندمان بالا   - 

 . با خلوص بالا، گرید انسانی و بدون طعم نامطلوب تولید شود 3امگا  : کیفیت و خلوص محصول -

 . اندیس پراکسید، عدد آنیزیدین، اسیدهای چرب آزاد و فلزات سنگین در حد مجاز باقی بمانند :های کیفیکنترل شاخص   -

 . طور کامل انجام گیردپروفایل اسیدهای چرب و آنالیز فیزیکوشیمیایی روغن ماهی به :آنالیز و استانداردسازی -

 .صنعتی با طراحی خط تولید صنعتی و اثبات فناوری صورت پذیردتولید در مقیاس نیمه :پذیری و اثبات فناوریمقیاس  -

 . ژل و بالک انجام شودهای خارجی داشته و مطالعات بازار برای عرضه به صورت سافتمحصول نهایی قابلیت رقابت با نمونه :پذیری و بازاررقابت  -

 .ندارد  :پروژهملاحظات مالی  

 ماه  12حداکثر   :اجرای پروژه  بندی  زمان  ملاحظات  
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RFP#7 

 عنوان نیازمندی: 

 تون ی و زائدات کارخانه کنسرو ماه عاتیاز ضا لاژیوسیب دیتول

 1404ماه  دی 20:  یشنهادهمهلت ارسال پ

 شرح مسئله: 

از ماده    یم ین  باً یکه تقر  یاگونهاست؛ به  عاتیکنسرو، مسئله ضا دیتول  ی واحدها  ژه یوبه  ، ی ماه  یکارخانجات فرآور  ی اصل  ی هااز چالش  ی کیامروزه  

و    یمغذ  باتیسرشار از ترک  ی ماه  عاتیشوند. از آنجا که ضا  یکنترل و فرآور  ت، یریمواد مد  نیو ضرورت دارد ا  شودیم  ل یتبد  عات یبه ضا  هیاول

  ی ماه  یمراکز فرآور شی. با افزاشودیم  انی نما شیاز پ   ش یب  یاز محصولات جانب  یبردارو بهره  یفرآور  تیهستند، اهم  ن، یپروتئ  ژه یوارزشمند، به

با   ولاتبه محص عاتیضا ل یتبد نه،یزم نیمؤثر در ا ی از راهکارها یک یاست.  یضرور یمراکز امر ن یا یدیتول عاتیاز ضا نهیدر کشور، استفاده به

دام و    ان،یآبز  ه یاستفاده در صنعت تغذ  تیمطلوب، قابل   ی هایژگیاز و  یکه در صورت برخوردار   یاست؛ محصول  لاژیوسیارزش افزوده بالا مانند ب

  نه یآم  یدهایاس  لیپروف  یاتوژن و بررس  یها ی از باکتر  یریگتون با بهره  یماه  عاتیاز ضا  لاژیوسیب  دیمطالعه، تول  نیرا خواهد داشت. هدف ا  وریط

 چرب حاصل است.  یدهایو اس

 ر: های مورد انتظاخروجی

 تولید بیوسیلاژ از ضایعات کنسرو ماهی با هزینه کمتر از پودر ماهی   -

 دستیابی به محصولی با قابلیت هضم و جذب بالا و غنی از پروبیوتیک  -

 های ساده و بدون تیمار حرارتی همراه با حفظ پروفایل اسیدهای آمینهاستفاده از روش   -

 لایف طولانی و کیفیت پایدار تولید محصولی با شلف -

 عنوان اثبات فناوری و قابلیت توسعه صنعتی بهارائه فرآیند در مقیاس نیمه  -

 7-8(: TRL) مورد انتظار یفناور ی سطح آمادگ -

 فنی: الزامات علمی/

 .وری انجام شودترین زمان با بالاترین راندمان و بهرهفرآیند تولید باید در کوتاه  -

 . زمان تیمار نباید طولانی باشد   -

 . های پیشنهادی باید دارای صرفه اقتصادی برای شرکت و کارخانجات باشندفرآیند یا دستگاه  -

 . های ماهی فراهم گرددامکان استخراج بیوسیلاژ از تمامی بخش  -

 . پروفایل اسیدهای آمینه محصول باید مشخص و ارزیابی شود  -

 .ندارد  ملاحظات مالی پروژه:

 ماه  12حداکثر   اجرای پروژه:  بندی  زمان  ملاحظات  
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RFP#8 

 عنوان نیازمندی: 

 بهداشتیآرایشیو  وریط ان،یانسان، آبز ییغذا یهاتون و استفاده آن در مکمل یکارخانه کنسرو ماه عاتی از ضا فعالزیست یدهایپپت دیتول

 1404ماه  دی 20:  یشنهادهمهلت ارسال پ

 شرح مسئله: 

و    شودیرا شامل م  هیاز ماده اول  ی مین  باًیاست که تقر  عاتیضا  ی حجم بالا  ، یکنسرو ماه   د یو تول  یکارخانجات فرآور  ی اساس  ی هااز چالش  یکی

آزاد   زیپروتئول  ای  ریکه در اثر تخم  دهایپپت  نیاست. ا  فعالستیز  یدهایو پپت  نیارزشمند مانند پروتئ  یمغذ  باتیحال سرشار از ترک  نیدر ع 

کاربرد    ت یبوده و قابل  یمنیا  کننده لیضد فشار خون، ضد انعقاد و تعد   ، یدانیاکسیآنت  تیمثبت همچون خاص  ک یولوژیزیاثرات ف  یشوند، دارایم

  ر ی خمو ت  یمیآنز  ی ندهایآن استفاده از فرآ  نیترجیآنها وجود دارد که را  دیتول  یبرا  یمختلف  ی هارا دارند. روش  ی شیو آرا  ییدارو  ، یی غذا  عیدر صنا

و هوور( به    در یتون )گ  ی ماه   عاتیضا  لیهدف طرح حاضر تبد  بات، یترک  نی ا  یو ارزش افزوده بالا  ی درمان  لیاست. با توجه به پتانس  یی ایباکتر

  ی سودآور  ش یشده و افزاتمام  نهیمنظور توسعه سبد محصولات شرکت، کاهش هزمختلف، به  یدهایدر گر  فعال ستیز  ی دهایاز پپت  ی غن  یمحصول

 .است

 های مورد انتظار: خروجی

از ضایعات و زائدات کارخانه کنسرو چابهار با گریدهای مختلف مصرف انسانی، آبزیان، دارویی    فعالزیسترسیدن به دانش فنی تولید پپتیدهای    -

 و آرایشی و بهداشتی 

 فعال زیست  یدهایپپتاندازی خط تولید راه-

 8-7: (TRL) مورد انتظار یفناور ی سطح آمادگ -

 فنی: الزامات علمی/

 سنجی فعال، همراه با ارزیابی فعالیت بیولوژیکی و ایمنیانجام آنالیز فیزیکوشیمیایی و پروفایل اسیدهای آمینه پپتیدهای زیست :آنالیز و ارزیابی  -

بندی پپتیدها بر اساس گرید انسانی، آبزیان، دارویی، آرایشی و بهداشتی، با درصد خلوص بالا و کیفیت قابل رقابت  دسته  :بندی و کیفیتگرید  -

 صنعتی

های  اکسیدانی و قابلیت استفاده در غذاهای فراسودمند و مکملفعال با خواص ضدمیکروبی، آنتیتولید پپتیدهای زیست :کاربرد و عملکرد  -

 انسانی 

های ماهی و استفاده از ضایعات  طراحی فرآیند یا دستگاه اقتصادی، با راندمان بالا، زمان کوتاه تیمار، امکان استخراج از همه بخش :فرآیند تولید -

 و پساب کارخانه 

 سازی با کیفیت صنعتی، همراه با پایداری مناسب در نگهداری مواد غذایی متناسب با تاریخ انقضاجداسازی و خالص: سازی و پایداریخالص -

 گیری از منابع موجود کارخانه برای کاهش هزینه تولید صرفه و بهرهبههای مقروناستفاده از آنزیم :صرفه اقتصادی -

 .ندارد  ملاحظات مالی پروژه:

 ماه  12حداکثر   اجرای پروژه:  بندی  زمان  ملاحظات  
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RFP#9 

 عنوان نیازمندی: 

 تون  یکارخانه کنسرو ماه عاتیاز ضا نیکلاژن و ژلات دیتول

 1404ماه  دی 20:  یشنهادهمهلت ارسال پ

 شرح مسئله: 

مانند پوست، استخوان، فلس و    یرخوراکیغ  عاتیضا  یادیها حجم زآن   یاما فرآور  شوند،ی ارزشمند شناخته م  ینیعنوان منابع پروتئبه  هایماه 

که از   ن،ی هستند. ژلات  یستیز  باتیو ترک  یچرب  ن،یسرشار از پروتئ  عاتیضا  نیا  کهیدر حال   مانند؛یکه اغلب بلااستفاده م  کند یم  جادیاحشاء ا

و   یکیرئولوژ  یهایژگیدارد و و  یپزشکستیو ز   یشیآرا  ،یی دارو  ،یی غذا  عیدر صنا  یاکاربرد گسترده  د، یآیکلاژن به دست م  یدناتوره شدن جزئ

و   یدر استفاده از منابع گاو یو اجتماع  یمذهب  یهاتی. با توجه به محدودکندیم فایا ییمحصولات غذا ونیدر فرمولاس یآن، نقش مهم یحرارت

  عات یضا  نیاز ا  یریگاند. بهرهو سازگار مطرح شده  نیگزیعنوان ماده خام جااز کلاژن است، به  یپوست آن که غن  ژهیوبه  ی ماه  عاتیضا  ،یخوک

و    نی. هدف مطالعه حاضر، استخراج ژلاتسازدیو کلاژن با ارزش افزوده بالا را فراهم م  نیژلات  دیامکان تول  ست،یزطیمح  یعلاوه بر کاهش آلودگ 

  شیافزا  یبرا  هالمیوفیب  د یو تول  یبهداشتیش یمحصولات آرا  ،یی غذا  یهاها در مکملتون و استفاده از آن  یکارخانه کنسرو ماه   عات یکلاژن از ضا

 .است گری د انیو آبز ییمواد غذا فیلاشلف

 های مورد انتظار: خروجی

شده پایین از ضایعات کارخانه، همراه با قابلیت هضم و جذب مناسب، حفظ پروفایل اسیدهای  تولید کلاژن و ژلاتین با کیفیت بالا و قیمت تمام  -

 لایف طولانی آمینه و شلف

 . صرفه و مورد تأیید سازمان غذا و دارو باشدبهفرآیند یا دستگاه نوین متناسب با ظرفیت کارخانه که ساده، بدون تیمار حرارتی، مقرون  -

 صنعتیکنندگان با ارزیابی حسی مطلوب، کمترین اثرات جانبی و امکان ارائه روش کار در مقیاس نیمهمحصول ایمن و قابل پذیرش مصرف  -

 8-7: (TRL) مورد انتظار یفناور ی سطح آمادگ -

 فنی: الزامات علمی/

وری را داشته باشد و زمان تیمار ترین زمان بالاترین راندمان و بهرهصرفه بوده، در کوتاهبهفرآیند یا دستگاه باید مقرون :کارایی و صرفه اقتصادی  -

 . طولانی نباشد 

ای باشد که استانداردهای مورد گونهپروفایل اسیدهای آمینه محصول باید مشخص شود و کیفیت استخراج به :کیفیت و استاندارد محصول  -

 .انتظار را برآورده سازد

 ت یفیو الزامات کنترل ک ینگهدار طی، شراینقاط کنترل بحران ند،یشامل نمودار فرآ یو صنعت یصنعتمهین  دیتول ندیفرآ مستندات -

  یالمللنی و ب یمل  یبا استانداردها تطابق -

 .ندارد  ملاحظات مالی پروژه:

 ماه  12حداکثر   اجرای پروژه:  بندی  زمان  ملاحظات  
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RFP#10 

 عنوان نیازمندی: 

 تون ی از کره چشم ماه دیاس کیالورونیه دیتول

 1404ماه  دی 20:  یشنهادهمهلت ارسال پ

 شرح مسئله: 

و    یچرب  ن،یکه سرشار از پروتئ  شودیم   دیمانند پوست، استخوان و احشاء تول  یرخوراکیغ   عات یضا   یادیحجم ز  گو، یو م  یماه   یفرآور  عیدر صنا

  ک یالورونیمحصولات، ه نیا ن یتراز مهم یک یشوند.  ل یبا ارزش افزوده بالا تبد ی به محصولات جانب توانندیارزشمند هستند و م یستیز باتیترک

زخم و استحکام   میدر حفظ رطوبت، سلامت پوست، ترم  یدیبا نقش کل  کی ولوژیب  یاماده  شود؛یتون استخراج م  یاست که از چشم ماه  دیاس

و    منیا  ی نیگزیعنوان جابه  ی ماه  عاتیضا  ژه یوبه  ییایاستفاده از منابع در  ،ییایو باکتر  یاستخراج از منابع خشک  یهاتیمحدود  لیبه دل  .استخوان

با خلوص بالا    یمحصول  د یتون امکان تول  یاز چشم ماه   د یاس  کیالورونیه  یساز استخراج و خالص  ند یمورد توجه قرار گرفته است. فرآ  نهیهزکم

  یدارد و علاوه بر کاهش آلودگ  یبهداشتیشیو آرا  ییدارو  ، ییغذا  عیکاربرد گسترده در صنا  تیکه قابل  کندمی  فراهم  را(  درصد  ۹۹٫۵از    شی)ب

 .  را به همراه خواهد داشت ی کنسرو ماه  یهاو توسعه سبد محصولات کارخانه یسودآور  ست،یزطیمح

 های مورد انتظار: خروجی

و    بهداشتیآرایشیشده پایین از چشم ماهی تون، همراه با قابلیت استفاده در محصولات  تولید هیالورونیک اسید با خلوص بالا و قیمت تمام -

 ها مکمل

 و صرفه بدون تیمار حرارتی، با ظرفیت متناسب با ضایعات کارخانه و مورد تأیید سازمان غذا و داربهفرآیند ساده، ایمن و مقرون -

 صنعتیلایف طولانی، حفظ پروفایل اسیدهای آمینه، کمترین اثرات جانبی و امکان ارائه روش کار در مقیاس نیمهمحصول با کیفیت دارای شلف  -

  طیشرا  ت،یفیالزامات کنترل ک  ند،ی، نمودار فرآدیتول  ی هادستورالعمل   ، یینها  ونیقابل انتقال به صنعت شامل فرمولاس  یدانش فن  مستندات  -

 مختلف  یکاربرد یهاثبت محصول در حوزه یهاهیو توص ینگهدار

 8-7: (TRL) مورد انتظار یفناور ی سطح آمادگ -

 فنی: الزامات علمی/

 . وری عمل کنندترین زمان با بالاترین راندمان و بهرهصرفه بوده و در کوتاهبههای پیشنهادی باید مقرونفرآیند یا دستگاه -

 ت یفیو الزامات کنترل ک ینگهدار طی، شراینقاط کنترل بحران ند،یشامل نمودار فرآ یو صنعت یصنعتمهین  دیتول ندیفرآ مستندات -

 موجود یصنعت یها رساختیفرمول و تطابق با ز یداریپا  ، یریپذاسیبا اثبات مق یواقع دیاجرا در خطوط تول تیقابل -

 .ندارد  ملاحظات مالی پروژه:

 ماه  12حداکثر   اجرای پروژه:  بندی  زمان  ملاحظات  

 

 

 



 
                                                                                          (RFPدرخــواســـت پیشــنهاده )

 

7 

 

RFP#11 

 عنوان نیازمندی: 

 یروغن خوراک هیبو کننده در خط تصف  یاز دستگاه ب یتوکوفرول به عنوان محصول جانب تدانیاکس یاستخراج آنت

 1404ماه  دی 20:  یشنهادهمهلت ارسال پ

 شرح مسئله: 

محلول در   بیترک  نیاز بروز سرطان را دارد. ا  یریشگیپ   جهیآزاد و در نت  یها کالیمهار راد  یی توانا  ،یعیطب  دانیاکسیآنت  کیعنوان  توکوفرول به

 یبوسازیدر مرحله ب  ژهیوروغن و به  هیتصف  ند یحال، در فرآ  نی. با اشودیم  افت یبه وفور    ی اهی خام گ  یهادر روغن  یعیطور طببوده و به  یچرب

چرب آزاد از روغن خارج شده و   یدهایهمراه با اس  ادیحرارت ز ل ینامطلوب(، به دل باتیحذف ترک یبالا و تحت خلأ برا  یبا بخار در دما ری)تقط

  گزارش درصد    ۵0تا    1۹  ن یب  ی اتیعمل  طیمرحله بسته به شرا  ن یافت توکوفرول در ا  زانیم  کهیطوربه  شود؛یم   بو یدستگاه ب   راتیوارد فاز تقط

مجدداً به روغن اضافه کنند. با    بویب  ندیتوکوفرول را پس از فرآ  رندیمحصول ناگز  یداریپا  شیافزا  یکارخانجات روغن برا  ت،یشده است. در نها

 عنوان هتوکوفرول را ب  توانیم  بوکننده،یدستگاه ب  یمختلف و وجود آن در خروج  عیدر صنا  تدانیاکسیآنت  نی ا  دیخر  یبالا  یهانه یتوجه به هز

  ی اگونهروغن است، به  هیتصف  ندیدر فرآ  بویمرحله ب  راتی، استخراج توکوفرول از تقطنیاز مطرح شدهارزشمند استخراج نمود.    یمحصول جانب  کی

 .  فراهم شود یکه امکان افزودن مجدد آن به روغن خوراک

 های مورد انتظار: خروجی

 آن یتجار دیبو کننده روغن و تول ی دستگاه ب یبه عنوان محصول جانب یدانیاکس یآنت تیاستخراج توکوفرول با خاص -

  یهاه یو توص ینگهدار طیشرا ت،یفیالزامات کنترل ک ند، ی، نمودار فرآدیتول ی هاقابل انتقال به صنعت شامل دستورالعمل  ی دانش فن مستندات  -

 مختلف یکاربرد یهاثبت محصول در حوزه 

 8-7: (TRL) مورد انتظار یفناور ی سطح آمادگ -

 فنی: الزامات علمی/

 ها و دستیابی به استقلال صنعتیساخت تجهیزات در داخل کشور برای کاهش هزینه  -

 تولید توکوفرول با خلوص بالا و کیفیت استاندارد قابل استفاده در صنایع غذایی و دارویی   -

 استحصال در حجم بالا متناسب با ظرفیت تولیدی کارخانجات و نیاز بازار  -

 موجود یصنعت یها رساختیفرمول و تطابق با ز یداریپا  ، یریپذاسیبا اثبات مق یواقع دیاجرا در خطوط تول تیقابل -

 .ندارد  ملاحظات مالی پروژه:

 ماه  12حداکثر   اجرای پروژه:  بندی  زمان  ملاحظات  

 

 

 

 



 
                                                                                          (RFPدرخــواســـت پیشــنهاده )

 

8 

 

RFP#12 

 عنوان نیازمندی: 

 بتاکاروتن دیتول

 1404ماه  دی 20:  یشنهادهمهلت ارسال پ

 شرح مسئله: 

رنگدانه    نی . اباشدیآ م  نیتامیساز و  شیکه پ   شودیم  افت یو جلبک    هاوهیو م  اهانگی  ها،است که در دانه  ینارنج-رنگدانه زرد  کیبتاکاروتن  

  ده از دانه وارد روغن ش   یکه در مرحله روغنکش  شودیم   افت یبه وفور    ا یبه خصوص پالم و سو  ی روغن  های دارد. در دانه  زین  ی دانیاکس  یآنت  تیخاص

بو    ی و ب  ی روغن )مرحله رنگبر  هیرنگدانه در مرحله تصف  نیدارند. اما ا  زین  یدان یاکس  یآنت  تیدر روغن خاص  نارنجی  -رنگ زرد    جادیو علاوه بر ا

بو   یاز کارخانجات در مرحله بعد از ب ی. در حال حاضر برخباشدیروغن م یداری حفظ پا جادیا نیا لیکه دل شود¬یحذف م یی( تا حد بالایساز

بتاکاروتن جهت افزودن به روغن   دیپروزه به دنبال تول  نیدر ا  جهی. در نتکنندیروغن( بتاکاروتن را به روغن اضافه م   هی)مرحله آخر تصف  یساز

صورت    رد  ،یداخل  ی به موقع بتاکاروتن و عدم وجود رقبا  افت یواردات بتاکاروتن، مشکلات پرداخت و در  یبالا  نهیهز  لی. به دلمباشییم  یخوراک

  یهای و خرابکار  یفیدر کنترل  ک  نیاز آن کسب نمود، همچن  یشتریتمام شده محصولات کمتر و به تبع آن سود ب  متیبتاکاروتن ق  نیا  دیتول

 هم کمک کننده خواهد بود. یصنعت

 های مورد انتظار: خروجی

 بتاکاروتن  ی داخل دیتول -

  طیشرا  ت،یفیالزامات کنترل ک  ند،ی، نمودار فرآدیتول  ی هادستورالعمل   ، یینها  ونیقابل انتقال به صنعت شامل فرمولاس  یدانش فن  مستندات  -

 مختلف  یکاربرد یهاثبت محصول در حوزه یهاهیو توص ینگهدار

 8-7: (TRL) مورد انتظار یفناور ی سطح آمادگ -

 فنی: الزامات علمی/

 . وری عمل کنندترین زمان با بالاترین راندمان و بهرهصرفه بوده و در کوتاهبههای پیشنهادی باید مقرونفرآیند یا دستگاه -

 ت یفیو الزامات کنترل ک ینگهدار طی، شراینقاط کنترل بحران ند،یشامل نمودار فرآ یو صنعت یصنعتمهین  دیتول ندیفرآ مستندات -

 موجود یصنعت یها رساختیفرمول و تطابق با ز یداریپا  ، یریپذاسیبا اثبات مق یواقع دیاجرا در خطوط تول تیقابل -

 .ندارد  ملاحظات مالی پروژه:

 ماه  12حداکثر   اجرای پروژه:  بندی  زمان  ملاحظات  

 

 

 

 

 



 
                                                                                          (RFPدرخــواســـت پیشــنهاده )
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RFP#13 

 عنوان نیازمندی: 

 سالمندان  یکم جذب مناسب برا یروغن ها دیتول

 1404ماه  دی 20:  یشنهادهمهلت ارسال پ

 شرح مسئله: 

  یی به محصولات غذا  ازی ن  دانند،ی پر از تجربه خود م  هایهیقائل است و آنان را به عنوان سرما  یسالمندان ارزش قابل توجه  یکه برا   ایدر جامعه

عمده    هایاز چالش  ی ک ی.  شودیاحساس م  شیاز پ   ش یکمک کنند، ب  ترت یفیو با ک  تر یطولان  ی که سلامت سالمندان را بهبود بخشند و به زندگ

کم    یخوراک  های روغن  دیوزن است. تول  تیریو مد   ی و عروق   ی قلب  هاییماریاز ب  یریشگیبه منظور پ   ها یسالمندان، کاهش جذب چرب  یهیتغذ   در

طعم و مزه حفظ   تیکه هم جذاب  نحوی  به  ها نوع روغن  نیا  ونیحال، فرمولاس  ن یباشد. با ا  ازین  نیپاسخ به ا  یموثر برا  ی راهکار  تواند یجذب م

به دنبال    در این راستا، مرکزاست.    شرفتهیپ  هایی تکنولوژ  یگسترده و توسعه  قاتتحقی  مستلزم  برسد،   حداکثر  به   ها آن  یشود و هم خواص سلامت

بهبود   زی سالمندان را ن  یزندگ  تیفیرا کاهش دهند بلکه ک  چربی  جذب  تنها  نه  که  است  جذب  کم   ها روغن  دیتول  یو توسعه در راستا  قیتحق

 بخشند.

 های مورد انتظار: خروجی

 مناسب  یحس یها یژگ یبالا و و یا هیسالمندان با ارزش تغذ یروغن کم جذب برا دیتول -

  طیشرا  ت،یفیالزامات کنترل ک  ند،ی، نمودار فرآدیتول  ی هادستورالعمل   ، یینها  ونیقابل انتقال به صنعت شامل فرمولاس  یدانش فن  مستندات  -

 مختلف  یکاربرد یهاثبت محصول در حوزه یهاهیو توص ینگهدار

 8-7: (TRL) مورد انتظار یفناور ی سطح آمادگ -

 : فنیالزامات علمی/

 های مجاز مانند فیبرهای محلول و استرهااستفاده از مواد اولیه طبیعی با ویژگی کاهش جذب چربی و افزودنی :فرمولاسیون ایمن و باکیفیت -

 جذبها و نانوذرات برای بهبود خواص روغن کماستفاده از میکروامولسیون  :گیری از فناوری نوینبهره -

 ویژه در سالمندان، و تأیید کارایی آنجذب بر سلامت، بهبررسی اثرات روغن کم ی:مطالعات و ارزیابی بالین -

 کشی و استحصال در مقیاس صنعتیهای روغنی با توانایی روغنانتخاب دانه :قابلیت صنعتی  -

 موجود یصنعت یها رساختیفرمول و تطابق با ز یداریپا  ، یریپذاسیبا اثبات مق یواقع دیاجرا در خطوط تول تیقابل -

 .ندارد  ملاحظات مالی پروژه:

 ماه  12حداکثر   اجرای پروژه:  بندی  زمان  ملاحظات  

 

 

 

 



 
                                                                                          (RFPدرخــواســـت پیشــنهاده )
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RFP#14 

 عنوان نیازمندی: 

 یروغن خوراک دیجهت تول ی بوم ی روغن هایدانه ییشناسا

 1404دی ماه  20:  مهلت ارسال پیشنهاده

 شرح مسئله: 

  ن یانگیاز م  شیدر سال، ب  لوگرمیک  20در کشور )حدود    ی اهیروغن گ  یو مصرف سرانه بالا  یخوراک  ی هاروغن  یتقاضا برا  شیبا توجه به افزا

 افتهی  یاژهیو  تیاهم  داریو پا  دیجد  یعنوان منبعبه  یبوم  یروغن  یهااز دانه   یریگو بهره  ییمحصولات، شناسا  نیا  داری پا  نی( و ضرورت تأمیجهان

و بخش    دهد یکشور را پوشش م   از یدرصد ن  1۵تنها حدود    ی داخل  یهااز دانه  یروغن خام استخراج  زانیکه م  دهدینشان م   های. بررساست

  ی مناسب  نی گزی جا  توانندیم   رانیا  یمیاقل  طیبا شرا  یسازگار  ل یبه دل  ی بوم  یها از دانه  یاری. بسشودیم   نیواردات تأم  قیاز مصرف از طر  یاعمده

امر  ی واردات  یهادانه  یبرا وابستگ  یباشند؛  کاهش  بر  علاوه  فرصت  ی که  واردات،  اقتصاد  ی شغل   یهابه  توجه  یو  و   یبرا  ی قابل  کشاورزان 

 ت یفیبا ک یروغن خوراک دیتول یبرا یبوم ی روغن یهادانه لیپتانس یابیو ارز  ییپروژه با هدف شناسا نیخواهد کرد. ا جادیا یمحل دکنندگانیتول

  یهادانهنیاز هست تا  راستا،   نیحاصل شود. در ا زین ی ارزش افزوده اقتصاد ، ی داخل ازین  نیشده است تا ضمن تأم یطراح یصنعت اس یقبالا در م

  ی دی  سی چرب، اند   یدهایاس  بیترک  ،یکشروغن  ی هاشده و درصد روغن قابل استحصال، روش  ییکشور شناسا  یمیاقل  طیمتناسب با شرا  یبوم

 شود. مناسب ارائه   ینیگزیجا  یو راهکارها یبررس اه مضر آن ای فراسودمند  باتیو ترک

 های مورد انتظار: خروجی

استخراج   ینهیبه  ی هااز روش   یاارائه   نیحاصله از آن و همچن  های روغن  یاهیو تغذ  یی ایمیش  ،ی فیک  زیبا آنال  ی بوم  ی روغن  های دانه  یی شناسا   -

 روغن

 فنی: الزامات علمی/

 صرفه بهوهوایی ایران، نیاز کم به آب، و امکان کاشت و داشت مقرونقابلیت کشت در شرایط آب  :سازگاری اقلیمی و کشاورزی -

 نمیزان روغن بالا، استحصال آسان در مقیاس صنعتی، بدون نیاز به فناوری پیچیده یا تجهیزات بسیار گرا  :های صنعتی و فرآوریویژگی -

های خوراکی متداول، فاقد مواد مضر برای سلامت انسان، و دارای ترکیبات ترکیب اسیدهای چرب مشابه روغن :کیفیت و سلامت روغن -

 های طبیعی اکسیدانها و آنتیها، فیتوسترول ها، توکوفرولفراسودمند مانند ویتامین

 موجود یصنعت یها رساختیفرمول و تطابق با ز یداریپا  ، یریپذاسیبا اثبات مق یواقع دیاجرا در خطوط تول تیقابل -

 .نداردملاحظات مالی پروژه:  

 ماه  12حداکثر اجرای پروژه:    بندی  زمان  ملاحظات  

 

 

 

 



 
                                                                                          (RFPدرخــواســـت پیشــنهاده )
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RFP#15 

 عنوان نیازمندی: 

 هااز آن  رانهیشگیپ   یروش ها یروغن به منظور مطالعات و طراح یاحتمال یهایآلودگ یساخت مصنوع 

 1404دی ماه  20:  مهلت ارسال پیشنهاده

 شرح مسئله: 

های  ها بر سلامت عمومی، کنترل و مدیریت آلودگیهای نباتی خوراکی در صنایع غذایی و نقش مستقیم آنبا توجه به افزایش مصرف روغن

شده شیمیایی، بیولوژیکی و فیزیکی، تهدیدات  های شناختههای اخیر، علاوه بر آلودگیموجود در این محصولات اهمیت حیاتی دارد. در سال

ها شامل ترکیبات شیمیایی  کیفیت پدید آمده است. این آلودگیجدیدی ناشی از تغییرات اقلیمی، فرآیندهای تولید و استفاده از مواد اولیه بی

های  توانند کیفیت و ایمنی روغنها( هستند که میها، مایکوتوکسینها، کپکها( و عوامل بیولوژیکی )قارچها، حلالکشها، آفتناخواسته )افزودنی

ها خسارات جدی برای صنایع و جامعه به  موقع این آلودگیکنندگان را تهدید کنند. عدم شناسایی بهراکی را کاهش داده و سلامت مصرفخو

 .همراه دارد

های ناشناخته در صنعت روغن است تا امکان جداسازی موارد قابل کاربرد و  های آلودگیبندی و طراحی مدل، شناسایی، طبقهنیاز مطرح شده

های  های نوین برای پایش، کنترل و مقابله با آلودگیساز توسعه فناوریها فراهم شود. این اقدام زمینه سازی آنهای سنتز و شبیه توسعه روش 

 .شودهای خوراکی منجر میکنندگان نسبت به روغنجدید خواهد بود و به ارتقای کیفیت، ایمنی و اعتماد مصرف

 های مورد انتظار: خروجی

های جدید شامل انواع شیمیایی، بیولوژیکی و فیزیکی ناشی از تغییرات اقلیمی، فرآیندهای تولید، مواد  بندی جامع آلودگیشناسایی و طبقه  -

 اولیه و شرایط نگهداری

 ها در صنعت روغنسازی و بررسی اثرات آن های منتخب برای شبیه های آلودگیطراحی و ساخت مدل  -

 های خوراکی منظور ارتقای کیفیت و ایمنی روغنها بههای استاندارد شناسایی و کنترل آلودگیتدوین پروتکل -

 فنی: الزامات علمی/

 .های مرتبط با صنعت روغن شناسایی و با در نظر گرفتن ماتریکس روغن بازسازی شوندکلیه آلودگی :هاشناسایی و ساخت آلودگی -

های آزمایشگاهی با  های مدرن مانند میکروفلوئیدیک، نانوسنسورها و طراحی حسگرها و کیتاستفاده از فناوری :های نوین تشخیصروش -

 .های شیمیایی، بیولوژیکی و فیزیکیحساسیت بالا برای شناسایی سریع آلودگی

ها همراه با  های عملیاتی برای استخراج، آنالیز و کنترل آلودگیهای آزمایشگاهی و دستورالعمل تدوین پروتکل :ها استانداردسازی آزمایش -

 کالیبراسیون دقیق ابزارها و اطمینان از صحت نتایج

 .نداردملاحظات مالی پروژه:  

 ماه  12حداکثر اجرای پروژه:    بندی  زمان  ملاحظات  

 

 



 
                                                                                          (RFPدرخــواســـت پیشــنهاده )
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RFP#16 

 عنوان نیازمندی: 

سموم   ،یصنعت  یها)شامل روغن  یخوراک  یهادر روغن  یاحتمال  یهایانواع آلودگ  ییشناسا  یبرا  عیسر  صیتشخ  یهات یو ساخت ک  یطراح

 (کیولوژیو عوامل ب هانیکوتوکسیها، ماکشآفت ،ییایمیش

 1404دی ماه  20:  مهلت ارسال پیشنهاده

 شرح مسئله: 

ترین اجزای تغذیه روزانه و اهمیت حیاتی آن در سلامت عمومی، ضرورت توسعه عنوان یکی از اصلیهای خوراکی بهبا توجه به جایگاه روغن

آلودگی دقیق  و  سریع  شناسایی  برای  نوین  روغنراهکارهای  آلودگی  است.  مطرح  محصولات  این  در  احتمالی  میهای  ورود ها  از  ناشی  تواند 

ها در شرایط نامطلوب های میکروبی، قارچی و مایکوتوکسینها در مواد اولیه، یا آلودگیکشمانده سموم شیمیایی و آفتباقی،  های صنعتی ناخالصی

بر و پرهزینه بوده و امکان پایش سریع و گسترده را محدود  ها زمانهای مرسوم آزمایشگاهی برای شناسایی این آلودگینگهداری باشد. روش

 مطرحهای تشخیص سریع و چندمنظوره منظور طراحی و ساخت کیتبه  این درخواست .ویژه در صنایع کوچک و واحدهای تولیدیبه سازند،می

گری اولیه را فراهم آورند. در مراحل طور همزمان داشته باشند و امکان غربالها را بهای از آلودگیهایی که قابلیت شناسایی دستهشود؛ کیتمی

های تخصصی ارجاع شوند. هدف از این پروژه، ارتقای توانند برای تعیین دقیق نوع و میزان آلودگی به آزمایشگاههای مشکوک میبعدی، نمونه

 .های نظارت و ایجاد امکان پایش گسترده و کارآمد در سطح صنایع مختلف استهای خوراکی، کاهش هزینهکیفیت و ایمنی روغن

 های مورد انتظار: خروجی

 های شیمیایی، میکروبی و صنعتیتولید نمونه اولیه کیت تشخیص سریع و قابل حمل برای آلودگی  -

 های علمی و فنی شامل کالیبراسیون، نگهداری و تحلیل نتایج ها و دستورالعملتدوین پروتکل  -

 های آزمایشگاهی و میدانی برای سنجش دقت، حساسیت و سرعت عملکرد کیت انجام ارزیابی  -

 گری سریع ها و غربالبندی نتایج برای شناسایی گروهی آلودگیایجاد سیستم دسته   -

 فنی: الزامات علمی/

 PCR های پیشرفته مانند سنجی یا فناوریهای رنگهای میکروفلوئیدیک، تکنیکگیری از بیوسنسورها، سیستمبهره :انتخاب فناوری مناسب  -

 و اسپکتروسکوپی

ای، نتایج  ها، قابلیت شناسایی چندمنظوره و دستهدقت و حساسیت بالا برای تشخیص حداقل غلظت آلاینده :های عملکردی کیتویژگی  -

 های مرجعاستاندارد و قابل مقایسه با روش

 های آلوده، و اعتبارسنجی نتایج های آزمایشگاهی و میدانی، پایلوت در نمونهتولید نمونه اولیه، انجام تست :توسعه و اعتبارسنجی  -

 ها و مواد شیمیایی حساس؛ استفاده از تجهیزات دقیق آزمایشگاهی ها، آنزیمبادیتأمین آنتی :زیرساخت و مواد مورد نیاز  -

 افزارهای تحلیل داده برای مدیریت نتایج قیمت و امکان اتصال به نرمقابل حمل و پرتابل، کاربرپسند، پایدار، ارزان  :های کاربردیویژگی  -

 .نداردملاحظات مالی پروژه:  

 ماه  12حداکثر اجرای پروژه:    بندی  زمان  ملاحظات  

 



 
                                                                                          (RFPدرخــواســـت پیشــنهاده )
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RFP#17 

 عنوان نیازمندی: 

 از ملاس چغندرقند کیاست دیاس دیتول

 1404دی ماه  20:  مهلت ارسال پیشنهاده

 شرح مسئله: 

متنوع شامل   باتیترک  لیکه به دل  شودیشناخته م  ونیزاسیستالیکر  ندیفرآ  یینها  یعنوان محصول جانبقند و شکر، ملاس به  دیدر کارخانجات تول

  دیاس هافرآورده نیا نیتراز مهم یکیبا ارزش افزوده بالا را دارد.  یهابه فرآورده ل یتبد تیمختلف، قابل یو مواد آل یرساکارزیغ   یهادرات یکربوه

از ملاس علاوه بر    کیاست  دیاس  دیدارد. تول  ییایمیو ش  یبهداشت  ،یی دارو  ،ییغذا  عیدر صنا  یا( است که کاربرد گستردهAcetic Acid)  کیاست

به استفاده  مواد غذا  یعنوان سرکه خوراکامکان  پ به  ،یی و نگهدارنده  پل  رینظ  یباتیدر سنتز ترک  سازشیعنوان  استات،  و   استات  لینیویسلولز 

 نه یبه واردات را کاهش داده و زم  یوابستگ  تواندیم  یداخل  دیبا تول  کیمحصول استراتژ  نیدارد. ا  تیاهم  زین  یی و دارو  ییایمی از مواد ش  یاریبس

  ی برا  یکلال  ریاست: تخم  یشامل سه مرحله اصل  دیتول  ندیکشور را فراهم سازد. فرآ  یو صنعت  یی غذا  تیامن  شیو افزا  یدستنییپا  عیتوسعه صنا

  یابیدست  یبرا  ونیزاس یو پاستور  هیتصف  تیو در نها   ،یاختصاص  یهایتوسط باکتر  کیاست  دیاتانول به اس  لیتبد  یبرا   یکیاست  ریاتانول، تخم  دیتول

در قالب    یهبردرا  ازین  ک یعنوان  از ملاس چغندر قند به  کیاست  د یاس  دیتول  ندیفرآ  یو اجرا  ی طراح  ب،یترت  نیبالا. بد   تیفیبا ک  ییبه محصول نها

 ره یدر زنج  ی داخل  دیتول  گاهی جا  یو ارتقا  یمحصولات جانب  یسازکارخانه، ارزشمند   یاقتصاد  یوربهره  شیتا علاوه بر افزا  شودیمطرح م   RFP  نیا

 .محقق گردد ییایمیو ش ییغذا عیصنا

 های مورد انتظار: خروجی

 .المللی باشد محصول نهایی باید دارای خواص عملکردی مناسب، پایدار و مطابق با استانداردهای ملی و بین :تولید سرکه تخمیری با کیفیت بالا -

 قابلیت رقابت با سایر تولیدکنندگان داخلی و خارجی از نظر کیفیت، قیمت و دامنه کاربرد :پذیری در بازاررقابت -

 و صنایع بهداشتی دهنده و نگهدارنده، در صنایع داروسازی عنوان طعمامکان استفاده گسترده در صنایع غذایی به :کاربرد چندمنظوره -

 فنی: الزامات علمی/

 . المللی باشد محصول باید دارای خواص عملکردی مورد انتظار و مطابق استانداردهای ملی و بین -

 کیفیت و خلوص بالا همراه با رعایت الزامات اسیدیته، رنگ، طعم و شفافیت  -

 قیمتصرفه، بدون نیاز به خطوط پیچیده و گرانبهفرآیند تولید مقرون  -

 قابلیت کاربری گسترده در گریدهای غذایی، دارویی و سایر صنایع  -

 رعایت الزامات بهداشتی و کنترل کیفیت در تمامی مراحل تولید -

 باشد.  عنوان خوراک دامفروش مستقیم ملاس به ازبالاتر آن سودآوری بوده ومیزان استحصال سرکه از ملاس باید قابل قبول و اقتصادی    -

 .نداردملاحظات مالی پروژه:  

 ماه  12حداکثر اجرای پروژه:    بندی  زمان  ملاحظات  

 



 
                                                                                          (RFPدرخــواســـت پیشــنهاده )
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RFP#18 

 عنوان نیازمندی: 

 از ملاس چغندرقند نیاستحصال بتائ

 1404دی ماه  20:  مهلت ارسال پیشنهاده

 شرح مسئله: 

شود ترین منابع کربوهیدرات محسوب میمانده از آخرین مرحله کریستالیزاسیون در فرآیند تولید شکر، یکی از ارزانملاس، شربت ویسکوز باقی

ها، اسیدهای آمینه، اسیدهای آلی و عناصر معدنی است. این ماده معمولاً  که علاوه بر قند، حاوی ترکیبات ارزشمندی همچون پروتئین، ویتامین

های با ارزش افزوده بالا را  که قابلیت تبدیل به فرآوردهشود، در حالیعنوان خوراک دام یا برای تولید الکل با ارزش اقتصادی پایین مصرف میبه

دهد. بتائین به دلیل خواص  درصد ماده خشک ملاس را تشکیل می  ۵است که حدود   ترین ترکیبات موجود در ملاس، بتائینیکی از مهم  .دارد

ها،  های غذایی برای رشد و بازسازی ماهیچهای در صنایع مختلف دارد؛ از جمله در پزشکی و مکملعملکردی و بیولوژیکی خود، کاربردهای گسترده

  ها شوینده  و  بهداشتی-در صنعت داروسازی برای تولید داروهای مؤثر، در جیره غذایی طیور برای بهبود عملکرد و رشد، و همچنین در صنایع آرایشی

راه  .فعال  ترکیب  عنوانبه نیاز به طراحی و  بتائین و حضور آن در ملاس چغندرقند،  بالای  ارزش  به  توجه  برای  با  اختصاصی  تولید  اندازی خط 

وری اقتصادی و جلوگیری از فروش خام این محصول جانبی، امکان  هشود تا علاوه بر افزایش بهراستخراج و استحصال بتائین از ملاس مطرح می

 . المللی فراهم گرددپذیر در بازارهای داخلی و بینتولید محصولی استراتژیک و رقابت

 های مورد انتظار: خروجی

 از ملاس چغندرقند  نیبتائ دیتول -

 فنی: الزامات علمی/

های عملکردی مورد انتظار در صنعت باشد، از جمله فعالیت سطحی مناسب، توان نمونه تولیدی باید دارای ویژگی :خواص عملکردی محصول - 

 .کنندگی و قابلیت تغلیظامولسیون 

قابل استفاده   ها شوینده و طیور و دام مکمل خوراکی، بهداشتی،–بتائین استحصالی باید در گریدهای مختلف شامل آرایشی :گریدهای کاربردی  -

 . باشد

 . المللی را پوشش دهدمحصول باید از نظر خلوص و کیفیت در سطح بالا قرار داشته و استانداردهای بین:کیفیت و خلوص  -

 . قیمت نداشته باشد هزینه باشد و نیاز به تجهیزات بسیار گران فرآیند استخراج و تولید باید ساده، غیرپیچیده و کم :روش تولید  -

عنوان خوراک دام یا ماده  تولید بتائین باید دارای صرفه اقتصادی بالا بوده و سودآوری آن نسبت به فروش مستقیم ملاس )به :توجیه اقتصادی  -

 . سازی( بیشتر باشدخام الکل

 .نداردملاحظات مالی پروژه:  

 ماه  12حداکثر اجرای پروژه:    بندی  زمان  ملاحظات  

 

 



 
                                                                                          (RFPدرخــواســـت پیشــنهاده )
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RFP#19 

 عنوان نیازمندی: 

 از ملاس چغندرقند نیزیل نهیآم دیاس دیتول

 1404دی ماه  20:  مهلت ارسال پیشنهاده

 شرح مسئله: 

شود ترین منابع کربوهیدرات محسوب میمانده از آخرین مرحله کریستالیزاسیون در فرآیند تولید شکر، یکی از ارزانملاس، شربت ویسکوز باقی

ها، اسیدهای آمینه، اسیدهای آلی و عناصر معدنی است. این محصول جانبی ها، ویتامینکه علاوه بر قند، حاوی ترکیبات ارزشمندی مانند پروتئین

های با ارزش افزوده  که قابلیت تبدیل به فرآوردهشود، در حالیعنوان خوراک دام یا برای تولید الکل با ارزش اقتصادی پایین مصرف میمعمولاً به

شود و نتز نمیای ضروری که در بدن انسان و حیوانات ساست؛ اسید آمینه  ترین محصولات قابل استخراج از ملاس، لیزینیکی از مهم.  بالا را دارد

های غذایی مبتنی بر غلات که از ویژه برای تکمیل جیره باید از طریق تغذیه تأمین گردد. لیزین نقش کلیدی در بهبود کیفیت پروتئین دارد و به

ای دارد. این ترکیب در صنایع مختلف از جمله داروسازی، غذایی، بهداشتی و آرایشی کاربرد  نظر این اسید آمینه دچار کمبود هستند، اهمیت ویژه

با توجه به اینکه ملاس منبعی ارزان و غنی از کربوهیدرات است، .  شودعنوان مکمل ضروری استفاده میگسترده دارد و در تغذیه دام و طیور به 

اندازی خط تولید طراحی و راه   عنوان منبع کربن در فرآیندهای تخمیری برای تولید لیزین مورد استفاده قرار گیرد. از این رو، نیاز بهتواند بهمی

وری اقتصادی و جلوگیری از فروش خام این  شود تا علاوه بر افزایش بهرهاختصاصی برای استخراج و تولید لیزین از ملاس چغندرقند مطرح می

 . محصول جانبی، امکان تولید یک ماده استراتژیک و پرکاربرد در صنایع مختلف فراهم گردد

 های مورد انتظار: خروجی

 شکر  دیکارخانه تول  یمحصولات جانب ای  عاتیاز ضا نیزیل دیتول -

 فنی: الزامات علمی/

 . ها را ارتقا دهدای و صنعتی مورد انتظار باشد و کیفیت پروتئینی جیرههای تغذیهمحصول نهایی باید دارای ویژگی :خواص عملکردی -

 . لیزین تولیدی باید از خلوص بالا برخوردار بوده و قابلیت عرضه در گریدهای غذایی، دارویی و خوراک دام را داشته باشد :خلوص و کیفیت -

 . هزینه باشد و نیاز به تجهیزات بسیار پیشرفته نداشته باشدروش تولید باید ساده، غیرپیچیده و کم :فرآیند تولید -

 .باید در دسترس و قابل تأمین در کشور باشند Corynebacterium glutamicum های تخمیری مورد استفاده مانند سویه :سویه میکروبی -

 . صرفه بوده و سودآوری آن نسبت به فروش خام ملاس بیشتر باشدبهکل فرآیند باید مقرون :توجیه اقتصادی -

 

 .نداردملاحظات مالی پروژه:  

 ماه  12حداکثر اجرای پروژه:    بندی  زمان  ملاحظات  

 

 

 



 
                                                                                          (RFPدرخــواســـت پیشــنهاده )
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RFP#20 

 عنوان نیازمندی: 

 ییشکر دارو دیتول یمطالعه و بررس

 1404دی ماه  20:  مهلت ارسال پیشنهاده

 شرح مسئله: 

استانداردهای  شکر گرید دارویی، ساکاروز کاملاً خالص و بهداشتی است که باید عاری از هرگونه آلودگی میکروبی بوده و مطابق با الزامات فارماکوپه و  

های دارویی و  عنوان ماده اولیه در صنایع داروسازی نقش کلیدی دارد و در فرمولاسیون شربت بندی شود. این محصول به المللی تولید و بسته بین

عنوان پایدارکننده و  کننده، در محصولات مایع خوراکی بهرود. ساکاروز علاوه بر نقش شیرینکار میهای دارویی بهویتامینه، انواع پودرها و قرص

ان ناچیز خاکستر، شفافیت  های مورد انتظار شکر دارویی شامل میزشود. ویژگیاستفاده می  bulking agentو     binderعنوان  های جویدنی بهدر قرص

در حال حاضر، شکر    .ها استو زلال بودن محلول، خلوص بالا، عدم وجود رسوب، غیر اسیدی بودن و عاری بودن از فلزات سنگین و میکروارگانیسم

، کپک و مخمر کمتر اشریشیاکلی درصد، عدم وجود 6/0پوان، سولفورو  7تا  ۵پوان، رنگ محلول  8تا  6هایی نظیر خاکستر تولیدی دارای ویژگی

ها شامل کاهش بار  ترین چالشباشد. مهمدرصد است که برای دستیابی به استانداردهای دارویی نیازمند اصلاح و ارتقا می  04/0و رطوبت    10از  

های نوین قابل بررسی در این زمینه، پلاسما  میکروبی، کاهش میزان خاکستر به حد استاندارد و بهبود رنگ و شفافیت محصول است. یکی از فناوری

های تصفیه و بهبود کیفیت نیز باید مدنظر قرار گیرند تا تمامی  تواند در کاهش بار میکروبی مؤثر باشد؛ علاوه بر آن، سایر فناوریسرد است که می 

با توجه به اهمیت شکر دارویی در صنایع داروسازی و نقش    .پارامترهای فیزیکوشیمیایی محصول با استانداردهای دارویی همخوانی داشته باشند

شود. دستیابی به شکر گرید دارویی نه تنها موجب عنوان یک نیاز راهبردی مطرح میآن در توسعه بازار و افزایش حاشیه سود، تولید این محصول به

امکان   و  تقویت کرده  غذایی  و  دارویی  اولیه  مواد  تأمین  زنجیره  را در  تولیدی  بلکه جایگاه  تنوع سبد محصولات خواهد شد،  و  ارتقای کیفیت 

 . سازدالمللی را فراهم میپذیری در سطح ملی و بینرقابت

 های مورد انتظار: خروجی

 ییشکر دارو دیتول  یبه دانش فن دنیو رس ییدارو دیشکر با گر دیتول -

 فنی: الزامات علمی/

 های معدنی برای تضمین خلوص بالا و جلوگیری از ناخالصی درصد 01۵/0حداکثر  :خاکستر -

 برای شفافیت و زلال بودن محلول بر اساس شاخص رنگ استانداردواحد  4۵حداکثر  :رنگ -

 جهت ایمنی میکروبی و انطباق با فارماکوپه cfu/g 200 حداکثر :بار میکروبی -

 ها عدم وجود هرگونه ترکیبات شیمیایی ناخواسته یا آلاینده :مانده شیمیاییباقی -

 برای جلوگیری از اثرات جانبی در فرمولاسیون دارویی ppm 10 کمتر از  :سولفور -

 د. صرفه باشبه شده باید پایین و مقرونهزینه تمام :اقتصاد تولید -

 .نداردملاحظات مالی پروژه:  

 ماه  12حداکثر اجرای پروژه:    بندی  زمان  ملاحظات  
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RFP#21 

 عنوان نیازمندی: 

 و سهولت مصرف تیفیحفظ ک  ،یماندگار شینان با هدف افزا یبرا داری نوآورانه و پا  یهایبندبسته 

 1404دی ماه  20:  مهلت ارسال پیشنهاده

 شرح مسئله: 

بندی مناسب و استاندارد است تا علاوه بر حفظ کیفیت و طراوت، ماندگاری آن  عنوان یکی از اقلام اصلی در سبد غذایی خانوار، نیازمند بسته نان به

تواند موجب فساد سریع، کاهش کیفیت در اثر تماس با  بندی نامناسب میتر شود. بسته تر و جذابافزایش یابد و تجربه مصرف برای مشتریان ساده

های عملکردی مناسب، علاوه  های نوین و خلاقانه با ویژگیبندیرطوبت، هوا و نور، کاهش جذابیت بصری و دشواری در استفاده گردد. در مقابل، بسته

های نوآورانه برای  بندیبر این اساس، نیاز به طراحی و تولید بسته   .کنند بر افزایش عمر مفید نان، نقش مهمی در بازاریابی و جذب مشتریان ایفا می

شده نسبت به  های زیر باشند: خاصیت ضدباکتری و ضدکپک برای جلوگیری از فساد زودرس؛ نفوذپذیری کنترلشود که دارای ویژگینان مطرح می

پذیر و  تخریب بخار آب و اکسیژن برای حفظ طراوت؛ خصوصیات مکانیکی مناسب مانند استحکام کششی و مقاومت به پارگی؛ استفاده از مواد زیست

های  بندیبندی برای حفظ کیفیت نان تازه؛ بسته زیست؛ طراحی چندلایه برای محافظت بیشتر و افزایش ماندگاری؛ قابلیت تنفس بستهسازگار با محیط

علام نیاز با هدف ارتقای کیفیت، این ا  .پذیری در بازارنواز برای افزایش رقابتبازشو برای سهولت مصرف؛ و طراحی جذاب و چشمشونده و آسانقفل

رود راهکارهای پیشنهادی علاوه بر رعایت الزامات فنی و ایمنی  شود و انتظار میافزایش ماندگاری، جذابیت بصری و سهولت استفاده از نان مطرح می

 .المللی تقویت کنندصرفه باشند و جایگاه محصول را در بازارهای داخلی و بینبهغذایی، از نظر اقتصادی نیز مقرون

 

 های مورد انتظار: خروجی

 نان  یو بازارپسند یماندگار شیافزا یمطلوب برا  یهایبندبسته یو طراح ی به  دانش فن یابیدست -

 فنی: الزامات علمی/

 ایمن بودن و عدم ایجاد اثر جانبی بر محصول  -

 ای و جلوگیری از کاهش خواص مغذی حفظ ارزش تغذیه -

 های حسی )طعم، عطر، رنگ و بافت( عدم تغییر منفی در ویژگی  -

 جلوگیری از انتقال بار میکروبی و افزایش ماندگاری  -

 بندی با نان عدم واکنش شیمیایی مواد بسته -

 پذیر و مورد تأیید سازمان غذا و دارو تجزیه استفاده از مواد زیست   -

 .نداردملاحظات مالی پروژه:  

 ماه  12حداکثر اجرای پروژه:    بندی  زمان  ملاحظات  
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RFP#22 

 عنوان نیازمندی: 

 نان با در نظر گرفتن سلامت آن  یماندگار  شیافزا یهاروش توسعه 

 1404دی ماه  20:  مهلت ارسال پیشنهاده

 شرح مسئله: 

ها پدیده بیاتی و  ترین آنهای جدی در فرآیند تولید و نگهداری مواجه است که مهمترین محصول غذایی در کشور، با چالشعنوان پرمصرفنان به

کننده و کشور  های اقتصادی قابل توجهی برای مصرفناپذیر بوده و علاوه بر کاهش کیفیت محصول، زیانباشد. این تغییرات اجتناب رشد کپک می

شود. الزامات اصلی عبارتند از  ها، نیاز به راهکارهای نوین برای ارتقای کیفیت و افزایش ماندگاری نان مطرح میبا توجه به این چالش کند. ایجاد می

سازی فرآیند پخت و تولید نان، و طراحی های طبیعی و ایمن، اصلاح و بهینه ها با افزودنیهای شیمیایی و جایگزینی آنکاهش استفاده از نگهدارنده

شده نسبت به بخار آب و اکسیژن و حفظ خواص حسی و های ضدباکتری و ضدکپک، نفوذپذیری کنترلهای فعال و نوآورانه با ویژگیبندیبسته 

  روز هستند. هدف این   8روز و نان تست با ماندگاری    4های تولیدی کارخانه شامل نان باگت با ماندگاری حداکثر  ای نان. در حال حاضر نانتغذیه

های حسی مطابق استانداردهای غذایی  روز با حفظ کیفیت، ایمنی و ویژگی  12روز و نان تست به   10تا    7اعلام نیاز، افزایش ماندگاری نان باگت به  

طور چشمگیری افزایش کنندگان را بهاست. این اقدام علاوه بر کاهش ضایعات و زیان اقتصادی، جایگاه محصول را در بازار ارتقا داده و رضایت مصرف

 . خواهد داد

 های مورد انتظار: خروجی

 تولید نان سالم و ایمن مطابق استانداردهای غذایی   -

 شدهجلوگیری از بیاتی در مدت زمان نگهداری تعیین، افزایش ماندگاری نان فراتر از سطح فعلی   -

 کنترل بار میکروبی و جلوگیری از رشد کپکو   های حسی )طعم، عطر، رنگ و بافت( بدون تغییر منفیحفظ ویژگی  -

 فنی: الزامات علمی/

های حسی نان )طعم، عطر، رنگ و بافت( را ارتقا دهد، از بیاتی و رشد  ای و ویژگیروش انتخابی باید کیفیت تغذیه:  حفظ کیفیت و ایمنی محصول  -

 . کپک جلوگیری کند و هیچ اثر منفی بر محصول نداشته باشد

باشند و با استانداردهای ملی و   GRAS فرآیند یا مواد مورد استفاده باید مورد تأیید سازمان غذا و دارو و در فهرست :استاندارد و تأییدیه قانونی -

 . المللی همخوانی داشته باشندبین

روز بیشتر از وضعیت فعلی افزایش یابد و روش انتخابی نباید هزینه سنگین بر صنعت   6ماندگاری نان باید حداقل  :  ماندگاری و کارایی اقتصادی  -

 . تحمیل کند

اندازی شوند، بدون استفاده  های نوآورانه با دانش فنی داخلی تولید و راهبندیها و بستهشود دستگاهترجیح داده می: سازی فناورینوآوری و بومی  -

 های موجودهای مصنوعی و با برتری نسبت به نمونه از بهبوددهنده

 .نداردملاحظات مالی پروژه:  

 ماه  12حداکثر اجرای پروژه:    بندی  زمان  ملاحظات  
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RFP#23 

 عنوان نیازمندی: 

 مخصوص سالمندان ییغذا یکنسروها

 1404دی ماه  20:  مهلت ارسال پیشنهاده

 شرح مسئله: 

احساس    شیاز پ  ش یگروه ب  ن یا  ژهیو   یی غذا  یکنسروها  دیسالمندان، ضرورت تول  تیجمع  ش یو افزا  رانیدر جامعه ا  ی رشد سالمندبهبا توجه به روند رو

لازم است  ن،ی . بنابراگردد یم  تریتر و غنمتعادل  یی غذا م یبه رژ ازی و ن یبدن منجر به کاهش مصرف انرژ کیولوژیزی ف راتییبالا، تغ نی. در سنشودیم

سلامت    یبه ارتقا  ،یاهیتغذ  یازهاین  نیشوند تا علاوه بر تأم  دیو تول  یغذادارو طراح  یهایژگیبا و  یمناسب و در موارد  یانرژ  تیفیبا ک  یی غذاها 

با    یسازیغن  ، ینمک و چرب  زانیهمچون هضم آسان، کاهش م  یی هایژگیو  یدارا  دی مخصوص سالمندان با  ییغذا  ی کنسروها  . سالمندان کمک کنند

باشد    یابه گونه  د یبا   یبندبسته   یطراح  نیشود. همچن  زیمضر پره  یهایباشند و از افزودن  یضرور  ی و مواد معدن  ها نیتامیو  ت،یفیباک  نیپروتئ  بر،یف

سالمندان است   یاهیو تغذ   ی جسم  طیو متناسب با شرا  منیسالم، ا  یی کنسروها   د یتول  ، اصلی  هدف .  باشد  من یساده و ا  لمندانسا  یکه مصرف آن برا

 .دی سالمندان کمک نما  یزندگ   تیفیکسب کرده و به بهبود ک یالمللنیو ب  یدر بازار داخل  ی مناسب  گاه یگروه، جا  نیا   یازهایبه ن ییتا علاوه بر پاسخگو

 های مورد انتظار: خروجی

 .بخش ویژه سالمندان با ترکیب مواد مغذی متناسب با نیازهای این گروه سنیدستیابی به فرمولاسیون کنسرو سالم و سلامت -

 کنندگانصرفه برای مصرفبهتولید محصول با قیمت اقتصادی و مقرون -

 فنی: الزامات علمی/

فرآیند تولید باید مطابق با الزامات سازمان استاندارد و سازمان غذا و دارو بوده و تمامی مجوزهای لازم را کسب :  رعایت الزامات قانونی و استانداردها  -

 . کند

 عملیات تولید باید در حداقل زمان ممکن انجام شود، بدون ایجاد اثر منفی بر بافت، طعم و سایر خصوصیات حسی محصول :  کارایی و کیفیت فرآیند   -

 .و همچنین بدون ایجاد آلودگی در محیط

فرآیند انتخابی باید دارای ظرفیت کافی برای پاسخگویی به نیاز تولید باشد و قابلیت اجرا در مقیاس صنعتی را داشته  :  وری مناسبظرفیت و بهره  -

 . باشد

های قابل دسترس ساخت یا خرید تجهیزات مورد نیاز نباید هزینه سنگینی به صنعت تحمیل کند و ترجیحاً با فناوری:  صرفهبههزینه و فناوری مقرون  -

 د.و اقتصادی اجرا شو

 .نداردملاحظات مالی پروژه:  

 ماه  12حداکثر اجرای پروژه:    بندی  زمان  ملاحظات  

 

 


